Lundi

01/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait,
lait, thé, pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Miel, jus de fruits et céréales

Déjeuner

Entrées variées
Radis beurre "'
Saucisse de Toulouse
grillée
Cordon bleu
FEd | Plat végétarien -
Fritatta courgettes
Accompagnements
4’ Pbélée villageoise i
Fenouil [

confit a l'orange @

Fromages & Desserts

Yaourt nature i /
Biscuits E3

Diner
Entrées variées

4 Omelette piperade
Accompagnements
Pommes noisettes

Fromages & Desserts

Liégeois [

Mardi

02/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait,
lait, thé, pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Miel, jus de fruits et céréales

Déjeuner
Entrées variées
El  Remoulade ‘@
de courgettes a la menthe

@ Tajines de légumes Fi

Steak haché =

Macaroni 1

Aubergines B
toulousaines ‘@

Fromages & Desserts

Fromage Cazaux E==/
"5 Banane Fi
Repas

Bal des Terminales
Magret de canard grillé sauce

balsamique
Accompagnements

4" Pommes boulangéres FEi

Fromages & Desserts

Compote de poires

Menu de la semaine 23 du 01 au 07 juin 2026

Mercredi

03/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait,
lait, thé, pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Miel, jus de fruits et céréales

Déjeuner

Entrées variées

Travers de porc noir @&

&

aux épices ‘@

Accompagnements

4 Ragout de lentilles i

Fromages & Desserts
Tarte aux pommes ‘@
Diner
Entrées variées
Croque-monsieur
Accompagnements
Fi Salade verte

Fromages & Desserts
Coupe @
gourmande aux fraises

Jeudi

04/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait,
lait, thé, pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Croissant, miel, jus de fruits et céréales
Déjeuner
Entrées variées
Salade de pates
alabresaola @

mE= Truite aux amandes @

m= Axoadeveau @

71  Plat végétarien
Parmentier

aux haricots blancs
Accompagnements

o' N

Fl  Riz camarguais @&

@' Flan de carottes Fi

Fromages & Desserts

Brie Fl /
Salade de fruits

Diner
Entrées variées

Merguez au four
Accompagnements
Nouilles sautées

Fromages & Desserts

Fromages / Tarte aux noix

Vendredi

05/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait,
lait, thé, pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Miel, jus de fruits et céréales

Déjeuner

Entrées variées

4 Salade japonaise

Sauté de boeuf
printanier ‘@

Calamars a la romaine
Plat végétarien i\

Hot dog

carotte et chou craquant
Accompagnements

Mousseline

Muffin
aux champignons

Fromages & Desserts

Ariégeois /
Pasteque

Diner
Entrées variées

Tomates farcies @

Accompagnements

Fromages & Desserts

@ Cakealabanane FEi

Samedi

06/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait,
lait, thé, pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Miel, jus de fruits et céréales

Déjeuner

Entrées variées

Osso bucco @

Semoule au jus i

Supréme de fruits rouges

Diner
Entrées variées

Ballotine, créme piment
d'Espelette
Accompagnements
& Poélée
d'haricots verts
Fromages & Desserts

Créme dessert

Dimanche

07/06/2026
Petit-déjeuner
Bio : café, chocolat au lait, lait, thé,
pain
beurre, confiture, fruits, yaourt,
flocons d'avoine

Croissant, miel, jus de fruits et céréales

Déjeuner

Entrées variées

Ré6ti de porc
compoté d'oignons

Légumes Fi
croquants asiatiques @

Choux a la creme
Diner
Entrées variées
hachis parmentier
Accompagnements
E= Salade verte

Fromages & Desserts

Riz au lait =

Fruits de saison bio libre-service : banane, orange, pomme/kiwi /Pain Bio local (Epi Lourdais)/Lait bio (Petit Déjeuner) /Céréales bio ou céréales/Yaourts BIO ou Yaourts. Café, lait, thé, pain, beurre, confiture, fruits, yaourts et flocons
proposés au petit-déjeuner sont BIO, le chocolat au lait est BIO et équitable.
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* L'établissement bénéficie de I'aide de I'U.E
dans le cadre du programme "Lait et Fruits a
I'école”



